
 
 

I nostri abbinamenti  
 

 
 
 
 
 
 
Un Gyoza Tirolese 

Fattoria Melini 
Vin Santo “Occhio di Pernice”     €   10,00 
  

 

Irish Coffee 

Glenfiddich 
Whisky Fire&Cane Experimental    €   9,00 

            
 
Purple cake 

Antica Distilleria Quaglia 
Barolo Chinato          €   9,00  

 
 
Choco Taco 

Williams & Humbert 
Sherry Px “Don Zoilo” 15 years     €   6,00 

 

 
Il Nostro Panettone 

Solidea 
Passito di Pantelleria D.O.C.     €   8,00 

 
 
 

 
 

 

 

I nostri Dolci 
 

 
Selezione di Formaggi 
Selezione di 3 formaggi dal nostro Carrello  €   15,00 
 
Che “figata” di bieta 
Pappardella di ricotta, fico e noci pecan  
Panna cotta 
Père e Bieta al cognac       €   10,00 
 
Pic-Nic alla Martinatica 
Carrot Cake espressa 
Chantilly allo zabaione 
Giardiniera di frutta e verdura     €   10,00 
 
Caffè Leccese 
Creme Brulee alla Moka 
Mandorla Caramellata 
Ganache al caffè  
Shakerato di  Mandorla      €   10,00 
 
Pane e Robiola 
Soffice di Robiola  
Crackers rustico di grano saraceno 
Composta di frutti di bosco,  
Mela al pan di zenzero e mandarino verde   €   10,00 
 
Choco Taco 
Taco croccante alle Mandorle, 
Cremoso al Cioccolato Bianco, 
Caramello salato, Lamponi e Menta    €   8,00 
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